[image: image1.jpg]\

Naszalytej Tejfeldolgozé és Kereskedelmi Zrt.

Cim:
Telefon:
Telefax:
E-mail:

Internet:

2600 Vac, Deakvari fasor 10.
+ 36 (27) 518-170

+ 36 (27) 518-182
naszalytej@naszalytej.hu

www.naszalytej.hu





A magyar termék nagydíjas „varázstejek”

A Magic milk termékcsalád
2011. szeptember 1-jén a Parlamentben Magyar Termék Nagydíjjal tüntették ki a Naszálytej Zrt. Magic Milk laktózmentes termékcsaládjának 5 termékét. Ezek a termékek teljes értékűek, 100% tehéntejből készülnek, mindössze az előre lebontott laktóz eredményezi azt, hogy mindenki, még az arra érzékenyek számára is könnyebben emészthetővé válik.
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Magic Milk laktózmentes UHT tej, Tetra Gemina Aseptic csomagolásban

2,8% 0,75l
Magic Milk laktózmentes friss dobozos tej

2,8% 1l
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A laktózmentes tejtermékekre vonatkozó jogszabály előírja, hogy 100 g laktózmentes tejtermék kevesebb, mint 0,1 g tejcukrot, azaz laktózt tartalmazzon. Ezt a 100%-ban magyar tulajdonú Naszálytej Zrt. termékfejlesztéseiért felelős szakemberének gyártástechnológiai fejlesztése tette lehetővé, melynek lényege, hogy a laktózmentes tejtermékek gyártása során – egy speciális eljárás segítségével – laktáz enzim hozzáadásával a tejben lévő tejcukor lebontása már a termék elfogyasztása előtt megtörténik. Így a laktózérzékeny fogyasztó számára is emészthetővé válik a tej és a tejtermékek.
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Laktózmentes tejföl 

A hagyományos tejföl (és más savanyított tejtermékek) tejcukor tartalma 70%-kal kevesebb, mint a tejé. Ennek oka, hogy a gyártás folyamán a tejsav baktériumok táplálékként lebontják a tejcukrot. Amennyiben a maradvány tejcukor is panaszokat okoz, a tejföl fogyasztásának elhagyása helyett a Magic Milk laktózmentes tejfölt javasoljuk, a panaszmentes étkezés érdekében. Ez mindenki számára könnyebben emészthető, így nem szükséges laktózérzékeny családtagunknak külön főzni, a Magic Milk tejföllel az egész család együtt étkezhet.

Laktózmentes túró 180g
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Az első magyar, Magic Milk laktózmentes túrót hagyományos magyar túrókészítési eljárással készítik, 1,5% zsírtartalmú laktózmentes tejből. Emésztés- élettani szempontból a túró értéke hasonló a többi tejsavbaktérium kultúrával előállított tejtermékéhez. Alacsony zsírtartalma mellett viszonylag sok magas biológiai értékű fehérjét, valamint kalciumot és foszfort is tartalmaz. Alacsony energiatartalma miatt mindenkinek – különösen idősebb embereknek és fogyókúrás étrenden lévőknek – javasolt a fogyasztása. 

Laktózmentes túródesszert
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A Magic Milk laktózmentes túródesszert fehérjében, ásványi anyagokban és kalciumban gazdag, teljes értékű tejdesszert, mely igazi kényeztetés azok számára, akiknek korábban le kellett mondaniuk a lágy túró és a ropogós csokibevonat élvezetéről! Ez a termék MINDENKI számára fogyasztható, így Ön tejcukor-érzékenyként is már családjával és barátaival együtt élvezheti a csokis túródesszert élményét!
















